
 

 

 

 
 

 

 فرم توجیه فنی و اقتصادی 

 کشاورزی(   -های تولیدی )صنعتیطرح

 

 
 گذاری: خلاصه طرح سرمایه 

 بندی خرما مضافتیسورتینگ و بسته  نام محصول 

 تن در سال 2.400 ظرفیت نهایی تولید 

 نفر 22 زایی )نفر( میزان اشتغال

 مترمربع 5.437 زمین مورد نیاز )مترمربع(

63/242.109 سرمایه ثابت )میلیون ریال(  

 42.041 سرمایه در گردش )میلیون ریال(

 63/284.150 گذاری )میلیون ریال(کل سرمایه 

 

 نتیجه ارزیابی طرح: 
 
 
 
 
 



 

 

 مشخصات درخواست کننده:  -1

 1649شماره شناسنامه:کد ملی:                                 نام و نام خانوادگی شخص/اشخاص حقیقی: 

    کارشناسی  تحصیلات:                                        جلفا محل صدور:

 محل ثبت:     شماره ثبت:                                   شرکت:  شخص حقوقی: 

  موضوع فعالیت:

 درصد سهام اشخاص خارجی:                    نام کشور:                                  

 :E-mailنمابر:                                                       موبایل:               تلفن: 

 آدرس: 

 

 

 : معرفی محصول تولیدی -2

 نام محصول:  -2-1

 بندی شدهخرمای مضافتی بسته

 
 

 میزان آشنایی با وضعیت صنعت مورد نظر را در ذیل قید فرمایید.   - 2-2

شود و به دلیل کاربردهای زیاد آن در صنایع  های جنوبی انجام می خرما یکی از محصولات کشاورزی مهم است که عمده تولید این محصول در استان

شود. این محصول در حال حاضر با توجه به کارهایی که در زمینه مکانیزه نمودن داشت،  محصول استراتژیک کشاورزی محسوب میغذایی به عنوان یک 

ان صادراتی بالایی برخوردار است.  اندازی صنایع جانبی آن انجام شده است از توبندی و همچنین تقویت و راه برداشت و بسته 

لات را از آن خود  از آنجا که این شرایط زمینه را برای رشد بهتر و بیشتر انواع خرماها در ایران فراهم می آورد، لذا می توان بهترین و مرغوب ترین محصو

غوب ایرانی را در هیچ ه همین جهت نمونه خرماهای مری  .ساخت. خرما مضافتی از جمله خرماهای تولیدی ایران هستند که در جهان طرفداران زیادی دارد

کشت   کجای دنیا نمی توان یافت زیرا محل کشت و شرایط مهیا شده جهت رشد این نوع خرما ها فقط در زمین های برخی نقاط ایران امکانپذیر است و

 .خیز و مفید را دربرداردحاصل

را در تولیدات خود محقق سازند ، درصورتی که این امر ممکن    کشورهای بسیاری در صدد آن اند تا بتوانند بخشی از مرغوبیت خرماهای تولیدی ایران

از آنجا که خرید خرما توسط کشورهای اروپایی از ایران همیشگی بوده، اکثریت این کشورها به    .نخواهد بود و علت آن جز شرایط مناسب کشت نمی باشد

لب است بدانید کشوری مانند هند بیشترین خرید خرما را از ایران داشته و  دنبال کیفیت و طعم خاص و منحصر بفرد خرماهای ایرانی می باشند. حال جا

 .دارد



 

 

زمینه برای این کشورها از آن جهت به دنبال خرید خرما از ایران هستند که چون در کشورهای اروپایی شرایط مناسب آب و هوایی کافی وجود ندارد، لذا  

نها در تناژهای بالا بلکه حجم انبوه و به صورت عمده خرما را خریداری می کنند تا ضمن اینکه  به همین جهت نه ت  .کشت و پرورش خرما امکان ندارد

 .جوابگوی نیازهای کشور خودشان باشد، بتوانند به سایر کشورها نیز صادر نمایند

ان یکی از مرغوبترین خرماهای دنیاست ولی روش های بسته بندی خرما در ایران به صورت سنتی و قدیمی باشد. با توجه به اینکه خرمای تولیدی در ایر

 .به علت وضع نامطلوب بسته بندی و عدم رعایت استانداردهای بین المللی نتوانسته در بازار جهانی موقعیت مناسبی را کسب نماید

ن می رود. بسته بندی سنتی که معمولا درصد زیادی از خرمای تولیدی در حال حاضر به مصرف داخلی می رسد و یا در اثر عدم رعایت نکات بهداشتی از بی

وضوع بعضا با استفاده از حصیرهای بافته شده از برگ خرما و یا در کارتن ها و مقواهایی که اصول بهداشتی رعایت نمی شود انجام می گردد که همین م

 .باعث افت صادرات این محصول هم شده است

 

 صادرات               عرضه در بازار ایران              عرضه در بازار ارس هدف از تولید محصول:        -2-3

 بینی میزان مصرف آینده: وضعیت عرضه و تقاضای محصول و پیش  -2-4

 

موجود در  کارخانجاتکل ظرفیت تولید 
 کشور 

موجود در کشورهای   کارخانجاتظرفیت تولید 
 حاشیه

های بینی کل تقاضا در سالپیش
 آتی

 هزار تن  3.000 هزار تن  3.600 هزار تن  560

 

 : مشخصات تولید -3

 درصد از ظرفیت تعداد شیفت کاری واحد ظرفیت نهایی تولید سالانه  نام محصول ردیف 

 %50 2 تن 1200 1خرما درجه  1

 %33 2 تن 800 2خرما درجه  2

 %17 2 تن 400 3خرما درجه  3

 

 ریزی زمانی:برنامه -4

 تاریخ پایان  مدت تاریخ شروع شرح

 29/09/1401 سال 1 01/09/1400 فاز ساخت

 29/12/1401 ماه 2 01/10/1401 برداریفاز اولیه بهره

 29/12/1422 سال 20 01/01/1402 برداری اصلیفاز بهره

 (سال 50الی  1)تعداد سالهایی که می خواهید تولید نمایید.  اصلی:فاز بهره برداری * 

 د.  تکمیل گرد (3فرم )لطفا جدول کامل برنامه زمان بندی پیوست * 

 

 )درصد(  18گذاری:  نرخ تنزیل کل سرمایه  -5

آتی دریافت یا پرداخت می شوند بر    ارزش کنونی درآمدها و هزینه ها که در سالهای) NPV و(نر خ بازگشت سرمایه) IRR نر خ تنزیل نر خ محاسبه

 .گرددنرخ تنزیل بر اساس هزینه فرصت سرمایه و به عنوان نر خ ریسک پروژه تنظیم می ( اساس ارزش امروز محاسبه می شود.

  



 

 

 مشخصات زمین و ساختمان -6

 موقعیت زمین محل اجرای طرح: 

 در صورت درخواست زمین برای ساخت و ساز جدول زیر تکمیل شود.  

 

 هزینه کل )میلیون ریال(  )ریال(  هزینه هر مترمربع مقدار )مترمربع( شرح ردیف 

60/9.786 1.800.000 5.437 زمین 1  

 5.836 1.073.386 5.437 محوطه سازی  2

 56.000 35.000.000 1600 )پیش سردخانه( انبار مواد اولیه  3

 28.000 35.000.000 800 سالن تولید 4

 36.000 45.000.000 800 انبار محصول )سردخانه( 

 4,800 40.000.000 120 اداری 5

 800 40.000.000 20 ساختمان نگهبانی  6

 125.600 جمع هزینه زیربنا

 60/141.222 جمع هزینه خرید زمین، زیربنا و محوطه

 (طبقه تعیین گردیده است 2درصد و حداکثر در  120درصد زمین و سطح ترا کم  60تذکر : مقدار زیر بنا بر اساس سطح اشتغال )

 

 بودن محل فعالیت جدول زیر تکمیل گردد:در صورت استیجاری 

 مدت اجاره نامه مالکیت مکان استیجاری  موقعیت محل )مترمربع( مساحت سالن 

- - - - 

 

   :تولیدفرآیند  -7

بندی شده دارای شده و بسته شود. با توجه به اینکه خرما سورت و انبارش می   خرما محصولی فصلی بوده و خرید و انبارش خرما طی چند ماه انجام گرفته 

 شود.  بندی میو بسته بندی، سورت شده در صورت سفارش مشتری، خرما شسته ماندگاری کم بوده و بایستی زود مصرف شود، لذا

 باشد. بندی خرما بشرح ذیل میفرآیند انبارش، سورتینگ و بسته 

 

 در مرحله مواد اولیه کنترل و بازرسی (1

دهنده و    علاوه بر بررسی خصوصیات ظاهری خرما مثل رنگ ، بو ، طعم و رطوبت خرما بایستی خرمای مصرفی از نظر میزان و درصد مواد تشکیل

 . همچنین از نظر آلودگی میکروبی تحت بررسی قرار گیرد

 رد.گیشهای آزمایشگاهی مورد بررسی قرار می علائم فیزیکی مثل طعم ، رنگ ، بو و رطوبت توسط علائم ظاهری و رو

 .گرددهای میکروبی از روش آزمایش و استخراج و تیتراسیون و کشت میکروبی استفاده میبرای تعیین درصد ترکیبات و میزان آلودگی

 

 )پیش سردخانه(   انبارش اولیه (2

شوند تا در صورت سفارش مشتری وارد خط تولید  نگهداری می   بالای صفر درجه کیفیت اولیه، خرما در انبار پیش سردخانه در دمای    پس از کنترل

ها کارتنبوده تا    ایعریضی و فلهانبارش خرما در انبار  پیش سردخانه به صورت    باشدلازم به ذکر می  .شده و عملیات شستشو و سورتینگ انجام گیرد

 شدگی نشوند.  لهدچار 

 



 

 

 
 ای: خرما فله1شکل  

 

 شستشو  (3

ورودی زمانی که در سیلو ذخیره می شود، توسط آب به طور سطحی شسته می شود. سپس توسط یک مارپیچ، از سیلو که به صورت   انواع خرمای

یک استخر ساخته شده است، به قسمت شستشو منتقل می شود . قسمت شستشو عبارت است از یک حوضچه که آب تمیز در آن توسط نازل هایی 

که توسط ماپیچ حمل می شوند داخل یک  خرماهایی  خارج می شود می ریزد و شستشوی ثانویه را انجام می دهد.    که از مارپیچخرماهایی  به روی  

استفاده از سبد فلزی بدین منظور است که اگر برگ یا خاشاك  . سبد فلزی می ریزند و آب تمیز توسط نازل در آنجا سطح میوه ها را شستشو می دهد

که داخل سبد ریخته شده توسط یک مارپیچ دیگر که به صورت شبکه    خرماهاییشد آن را جدا نماید. در مرحله بعد  در بین میوه ها وجود داشته با

مجهز به نازل های آب بوده و از داخل   ساخته شده است، وارد یک استوانه می شوند و به این ترتیب به داخل سالن تولید وارد می شود. این استوانه

در سه مرحله شستشو می شود. مارپیچ های مورد   خرمامی باشد که جمعاً    خرمااین مرحله آخرین مرحله شستشوی    ها را شستشو می دهد. خرما

 . استفاده از جنس استیل بوده و هرکدام مجهز به موتورهایی می باشند

 

 
 : شستشوی خرما2شکل  

 

 نکات مهم:  

ین تجدید نظراستاندارد ملی ایران به  آشامیدنی با ویژگیهای مطابق با آخر  آب مورد استفاده جهت شستشوی خرما در خط تولید منحصرا باید آب •

 باشد.   1053و  1011 شماره

بطور کام • را  آن  استفاده مجدد،  از  بایدقبل  نمودل  در صورت سیرکوالسیون آب  با  .  سالم سازی و تصفیه  ویژگیهای آن مطابق  نحوی که  به 

 . استانداردهای فوق باشد 



 

 

ضمن اینکه باید محصول   )بدیل تجمع آب زیر پوست خرما و در نتیجه ترشیدگی آن،  در مورد خرمای نرم که امکان شستشوی آن وجود ندارد •

 .درج گردد "قبل از مصرف به اندازه نیاز شسته شود "روی برچسب بسته بندی عبارت   باشد باید   عاری از هرگونه اجرام خارجی

 .گرددمیتفاده اس polishing جهت زدودن گرد و غبار سطحی خرمای نرم از سیستم های اتوماتیک •

 

 کیفیت حین تولید کنترل  (4

 میگیرد. محصول در حین تولید باید از نظر بهداشتی و عدم آلودگی و همچنین کنترل میزان مخمرها مورد بررسی قرار  

 

 سورتینگ  (5

ها می باشد. در کارخانه های مواد  نامناسب، لهیده یا فاسد شده از بقیه میوه ها و یا به عبارتی دسته بندی آن خرماهایسورتینگ به معنای جدا کردن 

واد  غذایی به علت اینکه مواد اولیه از نظر کیفی دسته بندی می شوند، باید این عمل توسط کارگر انجام شود. جهت انجام سورتینگ و جداسازی م

یک نوار نقاله قرار داده که این نوار با    ها را بر رویخرمااولیه نامرغوب می توان از روش های مختلفی استفاده نمود ولی بهترین روش این است که  

فاسد یا غیرقابل استفاده در بین آنها وجود داشته باشد توسط    خرمایها بر روی آن به آرامی حرکت می کنند و اگر  خرماسرعت کم حرکت کرده و  

 . های سالم به قسمت بعد حرکت می نمایند خرماکارگر از آنجا جدا شده و 

 درجه بندی حائز اهمیت است عبارتند از: مواردی که از نظر 

 درشت(  -بندی از نظر اندازه )ریزدرجه -

 تیره( -بندی از نظر رنگ )روشندرجه -

 سخت(  -بندی از نظر استقامت )نرمدرجه -

 

 
 : سورتینگ خرما3شکل  

 

 نم گیری  (6

مجهز به تعدادی پنکه بوده که به وسیله    لاها معموهای نم گیری ویژه ای عبور می دهند. این دستگاه برای حذف رطوبت محصول آن را از دستگاه  

آن را  (  درصد  20بیش از  )  باشد  بالاشود . البته باید توجه داشت در صورتیکه رطوبت خرما    آنها هوای معمولی و یا گرم بر روی محصو ل وزیده می

تجاوز نماید چون در اینصورت رنگ    گراددرجه سانتی   54خشک نمود . دمای خشک کن نباید از    (کابینتی یا تونلی)های خشک کن  باید در دستگاه 

 .گردد محصول بدلیل انجام برخی واکنشهای شیمیایی تیره می

  


